RUTIHOF

BERGBEIZAG

HERZLICH WILLKOMMEN BEI UNS AUF DEM RUTIHOF.
WIR FREUEN UNS SEHR, SIE BEI UNS ZU HABEN.

WIR SETZEN MIT UNSEREN GERICHTEN NEUE TRENDS UND VERARBEITEN
NUR NOCH GANZE TIERE IN MODERNE GERICHTE. IN UNSERER GENUSSWERKSTATT25
WERDEN EINZELNE GRUNDPRODUKTE WIE BEISPIELSWEISE OL VON UNS SELBST
HERGESTELLT.

IHR GASTGEBER
ANDREAS FETSCHER

DEKLARATION:

ALLES FLEISCH, WELCHES NICHT SPEZIELL GEKENNZEICHNET WIRD,
STAMMT AUS DER SCHWEIZ.

UNSERE MITARBEITER INFORMIEREN SIE GERNE UBER ZUTATEN IN UNSEREN SPEISEN,

WELCHE ALLERGIEN ODER UNVERTRAGLICHKEITEN AUSLOSEN KONNEN.
BEREITS BEI DEN GERICHTEN DEKLARIERT SIND:

@ GLUTENFREI @ LAKTOSEFREI @ VEGAN

ALLE PREISE SIND INKLUSIVE MWST UND IN CHF.

Wir kochen mit
Regionalprodukten



For de chline Hunger

TAGESSUPPE

PAARLI RAUCHWURSTLI
(Wildschwein)
Dazu St. Galler Hausbrot und Garnituren

SALATSCHUSSEL
Mit Ei

Mit mariniertem Tofu
Mit Pouletstreifen

WURST-KASESALAT &

MIT CERVELAT VOM ALPSCHWEIN UND LE GRUYERE KASE
Einfach

Garniert

.00

13.60

22.00
25.00
27.50

18.50
22.50

Lo Gehrmnse

APERO - PLATTLI ,,RUTIHOF*
Mit Alpkase, hausgemachter Rehsalami,

Blatterteigstangen, Nussli und Anti Pasti

GOURMET - PLATTLI ,RUTIHOF* &

Hausgemachtes Hobelfleisch, Rehsalami vom heimischen Reh,
Speck, Lamm-Landjager, Rohschinken vom Eichelschwein,
Brie und Bergkase sowie diverse Garnituren

»RINDSFILETSCHNECKEN“ VOM ANGUS-RIND
Mit Krauterbutter Gberbacken und serviert mit Chilibrot

-6 Stlick  fur 1-2 Personen
-12 Stiick  fur 2-4 Personen
-18 Stuck fiur 4-6 Personen

12.50 PRO PERSON

18.50 PRO PERSON

24.50
39.50
49.50



:P.W o{e/ a,ro—ssi/

HAUSGEMACHTE FISCHKNUSPERLI
(Zander, Estland, Wildfang)

Serviert mit Pommes Frites und Tartarsauce
oder mit Salat garniert

PANIERTES SCHNITZEL ®
Serviert mit Pommes Frites und Herbstgemise

-vom Schwein
-vom Kalb ,Wiener-Art"

POULET-FLUGELI & ®
Mit Rutihof Pommes und unserer Haussauce

BRATWURST (&
Mit Rosti und Zwiebelsauce

-Schwein
-Kalb

»RUTIHOF“ BURGER
(Angus-Rind/Kalb)

Mit Sesam-Chili-Bun und Alpkase,
serviert mit Pommes Frites

CORDON BLEU

(Kalb)

Geflllt mit le Gruyere und Kochschinken,
serviert mit Pommes Frites und Herbstgemise
oder mit Salat garniert

GESCHNETZELTE KALBSLEBER @
Gebraten in Salbeiol,
serviert mit Rosti und Herbstgemiise

RINDSFILETWURFEL ,,STROGANOFF*

Serviert mit hausgemachten Kartoffelgnocchi und Herbstgemise

HAUSGERAUCHERTE SPARERIBS & @
Mit Rutihof Pommes, kleinem Cole Slaw

und unserer BBQ-Sauce

34.00

31.00
47.00

24.00

26.50
27.00

32.00

48.00

41.00

51.00

36.00



\/o—rs IM/VSW

BUNTER BLATTSALAT & ® 12.00
Mit Radiesli, Cherrytomaten und Kernen

GEMISCHTER SALAT 13.00

NUSSLISALAT &® ®

Mit Ei 16.00
Mit Ei und Speck 17.00
Mit sautierten Pilzen 18.00
KURBISCREMESUPPE 14.50

Mit Kernen und Ol

WILDRAHMSUPPE MIT PREISELBEER - RAHM 14.50
Mit gebratenen Rehwdirfel als Einlage

GEPICKELTE EIERSCHWAMMLI MIT BUNTEM BLATTSALAT @@ 16.50
Und Entfeldener Eichelschwein-Schinken

HAUSGEBEIZTES RANDEN-LACHSFILET & 17.50
Mit Honigsenfsauce, Blatterteigstangen und buntem Herbstsalat

egefrriech-

KARTOFFELGNOCCHI ,,HAUSGEMACHT* 34.90
An einem Baumnusspesto vom Hof
oder an einer Tomatensauce &

HAUSGEMACHTE GEMUSELASAGNE 29.50
Begleitet von Herbstgemiise

HAUSGEMACHTER POLENTA GEMUSESTRUDEL 34.50
An einem Pilzragout

begleitet von Herbstgemuse

HAUSGEMACHTE RAVIOLI 33.00
Gefullt mit Ricotta und Kurbis
begleitet von sautierten Pilzen und Herbstgemuse



fdhotplgfon —d Flesecke von bier

FILET VOM RIND 7 500 GRAMM 69.00 PRO PERSON
(AB 2 PERSONEN)

Mit Country Pommes, hausgemachten Kroketten, Grillgemuse

und Sauce Béarnaise

PLATTE ,,RUTIHOF* 52.00 PRO PERSON
(AB 2 PERSONEN)
Cordon Bleu (Kalb), hausgeraucherte Spareribs und Pouletfliigeli,

mit Country Pommes, hausgemachten Kroketten, Grillgemuse
und 4 verschiedenen Saucen

PLATTE VOM AARGAUER WILD 7 500 GRAMM 69.00 PRO PERSON
(AB 2 PERSONEN)
Rehriicken, Rehschnitzel, Rehpfeffer und Wildschweinchipolata

mit Spatzli, Rotkohl, Marroni, Pilze, Rosenkohl und einer Rotweinbirne

REHSCHNITZEL ,,MIRZA*“ 49.00
Serviert mit Spatzli, Rotkohl, Marroni, Rosenkohl und einer Rotweinbirne

REHPFEFFER 43.00
Serviert mit Spatzli, Rotkohl, Marroni, Rosenkohl und einer Rotweinbirne

ROSA GEBRATENER REHRUCKEN 58.00
An einer Preiselbeersauce,
serviert mit Spatzli, Rotkohl, Marroni, Rosenkohl und einer Rotweinbirne



Der e

...A DISCRETION!

DIE TARTAREN VERWENDETEN DIESEN HUT IN AHNLICHER ART AUF IHREN
FELDZUGEN DURCH DIE WELT. UNTER DEM HUT KNISTERTE DAS LAGERFEUER
UND IM HUTRAND BRODELTE DIE SUPPE ZUSAMMEN MIT DEM SAFT VOM FLEISCH.
SOBALD DER HUT HEISS IST, WIRD DAS FLEISCH AUF DIE HAKEN GESPIESST UND
BIS ZUM GEWUNSCHTEN ZEITPUNKT GECART.

TARTARENHUT - MENU
AB 2 PERSONEN

GERNE SERVIEREN WIR IHNEN DAS TARTARENHUT-MENU
AUF RESERVATION ODER ANFRAGE

SALATSCHUSSEL

Mit Cherrytomaten, Brotcroutons und gehobeltem Parmesan
kK kKK

TARTARENHUT ,,RUTIHOF“ A DISCRETION
Mit Kalb, Rind, Poulet und Schwein sowie Speck
dazu verschiedene Saucen
Kartoffelgratin und Reis sowie vier Sorten Gemduse

77.00 PRO PERSON



