
 

 
 

Herzlich Willkommen bei uns auf dem Rütihof.  
 wir freuen uns sehr, sie bei uns zu haben.  

 
 

Wir setzen mit unseren Gerichten neue Trends und verarbeiten  

nur noch ganze Tiere in moderne Gerichte. In unserer genusswerkstatt25 

werden einzelne Grundprodukte wie beispielsweise Öl von uns selbst 

hergestellt.  

 

 

Ihr Gastgeber  
Andreas Fetscher  

 
 

 
 

Deklaration:  
 

Alles Fleisch, welches nicht speziell gekennzeichnet wird,  

stammt aus der Schweiz.  

 

Unsere Mitarbeiter informieren Sie gerne über Zutaten in unseren Speisen,   

welche Allergien oder Unverträglichkeiten auslösen können.  
 

Alle Preise sind inklusive MWST und in CHF.  

 
 

 



 

F ör de chlini Hunger 
 
Tagessuppe  11.00 

 
Päärli Rauchwürstli  13.60 
(Wildschwein) 

Dazu St. Galler Hausbrot und Garnituren 

 
Salatschüssel  
Mit Ei 22.00  

Mit mariniertem Tofu 25.00  

Mit Pouletstreifen 27.50  

 
Wurst -Käsesalat   
Mit Cervelat vom Alpschwein und le Gruyère 

Einfach  18.50 

Garniert  22.50  

 
 
 
 

Zum “Schnause“ 
 
Apéro – Plättli „Rütihof“  12.50  pro Person  
Mit Alpkäse, hausgemachter Rehsalami,  

Blätterteigstangen, Nüssli und Anti Pasti 

 
Gourmet – Plättli „Rütihof“  18.50 pro Person  
Hausgemachtes Hobelfleisch, Rehsalami vom heimischen Reh, 

Speck, Lamm-Landjäger, Rohschinken vom Eichelschwein,  

Brie und Bergkäse sowie diverse Garnituren 

 
„Rindsfiletschnecken “  vom Angus -Rind  
Mit Kräuterbutter überbacken und serviert mit Chilibrot  
 

  -6 Stück  für 1-2 Personen 24.50  

 -12 Stück für 2-4 Personen 39.50  

 -18 Stück  für 4-6 Personen 49.50  

 
 



 

För de grossi Hunger 
 
Curry Wurst  23.00  
(Kalb vom Mächler Melchior)  

Mit hausgemachter Currysauce  

und Pommes Frites 

 
Hausgemachte Fischknusperli  34.00  
(Zander, Estland, Wildfang) 

Serviert mit Pommes Frites und Tartarsauce 

oder mit Salat garniert 

 
Paniertes Schnitzel   
Serviert mit Pommes Frites und Sommergemüse 

 -vom Schwein 31.00 

 -vom Kalb „Wiener-Art“ 47.00  

 
Poulet -flügeli  24.00  
Mit Rütihof Pommes und unserer Haussauce 

 
B ratwurst  
Mit Rösti und Zwiebelsauce 

 -Schwein 26. 50 

 -Kalb 27.00  

 
„Rütihof“ Burger  32.00  
(Angus-Rind/Kalb) 

Mit Sesam-Chili-Bun und Alpkäse, 

serviert mit Pommes Frites 

 
Cordon Bleu  48.00  
(Kalb)  

Gefüllt mit le Gruyère und Kochschinken, 

serviert mit Pommes Frites und Sommergemüse 

oder mit Salat garniert 

 
G eschnetzelte Kalbsleber  41.00  
Gebraten in Salbeiöl, 

serviert mit Rösti und Sommergemüse 

 
Hausgeräucherte Spareribs  32.00  
Mit Rütihof Pommes, kleinem Cole Slaw 

und unserer BBQ-Sauce  



 

Vorspeisen 
 
Bunter Blattsalat   12.00  
Mit Radiesli, Cherrytomaten und Kernen  

 
Gemischter Salat  13.00  

 
Geeiste Tomatensuppe mit Basilikumglace  14.50  
und Parmesanchip  

 
Tatar „Rütihof“  v om Rind    35.00  
Frisch und von Hand geschnitten, ½ Portion 2 7.00  

serviert mit Toast, Chimi-Churri und Chilisauce  

 
Vitello Tonnato vom Kalb  32.50  
Garniert mit Rucola und Alpkäse ½ Portion 18.50  

 
Caesar Salat  19.00 
Mit Croûtons und gebackenem Poulet im Knuspermantel   

 
 
 
 

Vegetarisch / V egan 
 
Kartoffelgnocchi „Hausgemacht“  34.90  
An einem Baumnusspesto vom Hof 

oder an einer Tomatensauce  

 
Hausgemachte Gemüselasagne  29.50  
Begleitet von Sommergemüse 

 

Hausgemachte Ravioli  33.00  
Gefüllt mit Ricotta und Spinat 

begleitet von Sommergemüse 

 

 

 Vegan laktosefrei  glutenfrei 



 

Rütihofplatten mit Fleisch von hier 
 
Filet vom Rind  / 500 Gramm  69 .00 pro Person  
(ab  2 Personen)  
Mit Country Pommes, hausgemachten Kroketten, Grillgemüse  

und Sauce Béarnaise 

 
Flank Steak vom Rind / 500 Gramm  55.00 pro Person  
(ab  2 Personen)  
Mit Country Pommes, hausgemachten Kroketten, Grillgemüse  

und Kräuterbutter  

 
P l atte  ,,R ütihof‘‘  52.00 pro P erson  
(Ab 2 Personen)  
Cordon Bleu (Kalb), hausgeräucherte Spareribs und Pouletflügeli, 

mit Country Pommes, hausgemachten Kroketten, Grillgemüse 

und 4 verschiedenen Saucen 

 

 

 
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 

 
Rindsfiletwürfel  „Stroganoff“  51.00  
Serviert mit hausgemachten Kartoffelgnocchi und Sommergemüse 

 
R indsfiletmedaillons  / 180 Gramm  65.00  
mit Pfeffersauce,  

dazu Rosmarinkartoffeln und Grillgemüse 



 

Der Klassiker 
…à discr é tion!  

 

 
 
 
 

Die Tartaren verwendeten diesen Hut in ähnlicher Art auf ihren 

Feldzügen durch die Welt. Unter dem Hut k nisterte das Lagerfeuer 

und im Hutrand brodelte die Suppe zusammen mit dem Saft vom Fleisch. 

Sobald der Hut heiss ist , wird das Fleisch auf die Haken gespiesst und 

bis zum gewünschten Zeitpunkt gegart.  

 
 
 

Tartarenhut - Menü  
ab 2 Personen  

 

Gerne servieren wir Ihnen das Tartarenhut -Menü   
Auf Reservation  oder Anfrage  

 
 

Salatschüssel  
Mit Cherrytomaten, Brotcroutons und gehobeltem Parmesan 

***** 

Tartarenhut  „Rütihof“  à discrétion  
Mit Kalb, Rind, Poulet und Schwein sowie Speck 

dazu verschiedene Saucen 

Kartoffelgratin und Reis sowie vier Sorten Gemüse 

 
77.00  pro Person  


