RUTIHOF

BERGBEIZAG

WIR FREUEN UNS, SIE BEI UNS AUF DEM BERG ZU BEGRUSSEN!

UNSER HAUS BIETET IHNEN EIN WEINANGEBOT,
WELCHES AUS TOLLEN WEINEN AUS DER SCHWEIZ
ZUSAMMENGESTELLT IST.

VON SCHAFFHAUSEN BIS INS WALLIS VERSUCHEN WIR IHNEN,
DIE PRODUKTE AUS VERSCHIEDENEN REGIONEN
NAHER ZU BRINGEN.

WIR KAUFEN UNSEREN WEIN DIREKT BEIM PRODUZENTEN EIN
UND PFLEGEN ZU DEN WEINBAUERN EINEN
GUTEN KONTAKT.

DIE KLEINE SCHWEIZ ZEIGT HIER EINE GROSSE, DIE UNSERE GANZE
AUFMERKSAMKEIT VERDIENT.

VIEL SPASS UND GENUSS BEI DER WAHL IHRES FAVORITEN!

IHR GASTGEBER
ANDREAS FETSCHER



WEISSWEIN

MON BLANC - Grauburgunder, Riesling, Lafnetscha (VS, DOC) / Wenger, Salgesch
Ein Wein, welcher mit der seltenen Lafnetscha - Traube gekeltert wurde.

1dl/ Fr.6.80 5dl/ Fr.29.50

TEGERFELDER - Riesling Sylvaner (AG, AOC) / Lukas Baumgartner, Tegerfelden
Toller Riesling mit vielen exotischen Fruchten in der Nase und mild im Gaumen. Ideal zum
Apéro.

1dl / Fr. 6.80 5dl / Fr.29.50

ROSE

OEIL DE PERDRIX - Pinot Noir (VS, AOC) / Charly Wenger, Salgesch

Lachsfarbener, milder und charmanter Roséwein. Charly pflegt hier eine Tradition der
Weinverarbeitung geschickt und mit Ausdauer. Ein herrlich schoner Wein an heissen Tagen
und zu Fischgerichten.

1dl/ Fr.6.80 5dl / Fr. 31.50

ROTWEIN

MERLOT TERRE ALTE - Merlot (TI, DOC) / Gialdi Weine, Mendrisio
Frisch und fruchtig. Voll, mit einer mittleren Struktur und guten ausgewogenen Tanninen.
Frischer und langer Abgang.

5dl/ Fr. 32.00

OBERFLACHSER BLAUBURGUNDER - Blauburgunder (AG, AOC)

Peter Zimmermann, Oberflachs

Eleganter Wein mit Beeren- und Fruchtaromen und einem weichen Korper.
Bestellen Sie den Wein im Sommer leicht gekuhlt, er wird zum geheimen Favoriten.

5dl/ Fr.29.50
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LA CONTRADA - Merlot (TI, DOC)
Gialdi Brivio, Mendrisio

Komplex und delikat. Fruchtig und frisch, mit blumigen Nuancen. Weicher und fruchtiger
Auftakt. Elegant und harmonisch, mit einem wiurzigen Abgang und guter Lange. Passt sehr
gut zu Vorspeisen, leichten ersten Gangen und Fisch im Allgemeinen. Auch sehr gut zum
Apéro geeignet.

Fr. 57.00
OBERFLACHSER WEISSGOLD - Miiller-Thurgau (AG, AOC)
Peter Zimmermann, Oberflachs
Ein leichter, spritziger Apérowein, mit einem ausgewogenen, feinen Bouquet.
Passend zu Apéro, Vorspeisen und weissem Fleisch.
Fr. 48.00

HEIDA - Heida (VS, AOC)
Charles Bonvin, Sion

Der Heida kommt aus den hochstgelegenen Weinbergen Europas. Die bekannte Lage
verpflichtet auch Charles Bonvin, dem guten Ruf gerecht zu werden.
Ideal zum Apéro oder auch zu einem genusslichen Fondue.

Fr. 58.50

SAUVIGNON BLANC - Sauvignon Blanc (AG, AOC)
Bruno Hartmann, Remigen

Ein Wein mit sehr exotischer Nase, in der sich Fruchte der Stdsee zeigen. Spritzig und
harmonisch im Gaumen mit feinem Abgang. Ein sehr schoner Begleiter zu Apéro, Fisch und
leichten Gerichten.

Fr. 54.50



EPESSES - Chasselas (VD, AOC)
Les Freres Dubois, Cully

Dieser Epesses «Petite Versailles» besticht mit einer eleganten Nase nach dezenten
Fruchtaromen, wie gelben Pflaumen, begleitet von einer leichten Brioche-Note.
Im Gaumen ausgesprochen weich.

Fr. 52.00
RIESLING - SYLVANER - Riesling-Sylvaner (GR, AOC)
Thomas Marugg, Flasch
Helles Gelb; feine Muskataromen, Zitrusfrichte, frisch, spritzig, milde Saure. Ein
trinkfreudiger Sommerwein.

Fr. 53.00

BACCHUS BRUT - Bacchus (AG, AOC)
Bruno Hartmann, Remigen

Ein trockener Schaumwein aus dem Aargau. Hinterlasst ein hervorragendes
Geschmacksaroma im Gaumen und trumpft mit einer komplexen Aromatik.

1dl/ Fr.11.00 7.5dl / Fr. 63.00




TRANKIMEIER - Gamaret und Malbec Barrique (AG, AOC)
Lukas Baumgartner, Tegerfelden

Unser Hauswein wurde nach dem Rutihofler-Unikat , Trankimeier” benannt. Durch das
Zusammenspiel der Traubensorten Gamaret und Malbec entsteht ein Wein von kraftiger
Statur und betorenden Aromen. Diesen runden Wein mit harmonischen Tanninen und einer
tollen Farbe empfehlen wir gerne zu rotem Fleisch und dem Tartarenhut.

(Offenausschank aus 7.5dl Flasche)
1dl / Fr. 8.20 5dl / Fr. 39.50 7.5dl / Fr. 58.00

CABERNET JURA - Cabernet (AG, AOC)
Peter Zimmermann, Oberflachs

Ein Wein der mit seinem intensiv dunkelroten Farbton glanzt. Ein edler Tropfen mit
Charakter, im Bouquet dunkle Beeren und ein Hauch von schwarzer Schokolade. Dieser
Wein zeigt alle klassischen Merkmale eines Cabernet und kommt durch seinen schonen
und eleganten Abgang ganz ohne Holzausbau aus. Gerne empfehlen wir Ihnen diesen
Tropfen zu Rind, Lamm und gebratenem Fisch.

(Offenausschank aus 7.5d| Flasche)
1dl / Fr. 8.00 5dl / Fr. 39.00 7.5dl / Fr. 58.00

BAIOCCO - Merlot (TI, DOC)
Gialdi Brivio, Mendrisio

Intensiv harmonisch und komplex. Mit Noten von reifen roten Beeren, untermalt mit
delikaten Gewurznoten und Rostaromen. Frisch und fruchtig, gut strukturiert. Ein
ausgewogener Wein mit anhaltendem Abgang.

Fr. 58.00



PINOT NOIR AUSLESE - Blauburgunder (GR, AOC)
Thomas Marugg, Flasch

Dunkles Rubinrot, nuancierte Primararomen von Pinot Noir. Dicht und komplex am
Gaumen, mit schon eingebundenen Rostaromen und anhaltendem Abgang. Ein Wein mit
Potenzial. Passt zu Wild und dunklem Fleisch.

VIGOROSO - Cuvée mit Zweigelt, Merlot, Malbec, Diolinoir (AG)
Nauer, Bremgarten

Aromen reifer Frichte im Spektrum von roten und dunklen Beeren. Noten von reifen
Kirschen und Cassis. Weicher Auftakt welcher libergeht in eine saftige Mundfulle. Reife
Tannine runden den Korper ab.

Fr.62.00
Magnum / Fr. 133.00

UNICUS - Cabernet Dorsa, Blauburgunder, Garanoir, Dornfelder (AG, AOC)
Bruno Hartmann, Remigen

Ein Jahr Lagerung in Schweizer Eichenfassern mit granatroten und violetten Reflexen. Dazu
Fruchtkomponente wie dunkle Beeren, etwas Kirschen und ein wenig Vanille. Viele
Eindricke sind mit dem Genuss verbunden - ein toller Wein!

Fr. 65.00

DOGAIA - Gamaret und Merlot (TI, DOC)
Gialdi Brivio, Mendrisio

Kraftig und frisch. Fruchtig, elegant, vollmundig, mit einer sehr guten Struktur. Die sehr
verhaltenen Tannine bieten ein samtiges Gaumenerlebnis mit wiirzigem Abgang, der an
Lakritze erinnert.

Fr. 86.00

RIFLESSI D’EPOCA - Merlot (T, DOC)
Gialdi Brivio, Mendrisio

Weiche, vollmundige Frucht. Frisch, elegant, reich mit einer guten Struktur und susslichen
Gerbstoffen. Der Abgang ist harmonisch, ausgewogen und lang.
Fr. 96.00



EXTASIS ROUGE GRAND CRU - Cabernet (VD, AOC)
Clos du Chatelard

Rot mit auberginenvioletten Nuancen. Grosse aromatische Tiefe mit fruchtig-blumigen
Duften, durchmischt mit holzigen Noten, leichten Raucheraromen und Nuancen von Vanille
und Lakritze. Am Gaumen eine extreme Vielfalt von Friichten und sissen Gewdurzen.

7.5dl / Fr. 68.00
Magnum / Fr. 142,00

BONVIN CUVEE I858 - Syrah + Cornalin (VS, AOC)
Charles Bonvin, Sion

Pro Jahrgang werden 1858 Flaschen abgefullt. Mit Kirschduft und dezenten Holznoten hat
dieser vollmundige Wein ein grosses Potential.

Er passt hervorragend zu einem guten Stuck Fleisch oder Kase.
Fr. 94.00

RUISTAL ASSEMBLAGE - Syrah, Pinot Noir, Humagne rouge, Cornalin
(VS, AOC) Charles Bonvin, Sion

Bouquet mit Duften von schwarzen Frichten, Brombeeren und Pflaumen, leichte
Rauchnoten mit einem Touch Leder und Farnkraut. Samtig und elegant im Gaumen, feiner
und edler Gerbstoff- ein schoner Lagerwein.
7.5dl / Fr. 67.00
Magnum / Fr. 132.00
Jeroboam / Fr. 265.00

METISSAGE - Gamaret, Garanoir, (NE, AOC)
Caves de Chambleau, Colombier

Unser Favorit aus dem Kanton Neuenburg. Eine Assemblage ausgebaut im Barrique
lasst unser Herz hoherschlagen. Geniessen Sie den Wein zu rotem Fleisch.

7.5dl / Fr. 69.00
Magnum / Fr. 142.00



PLANEN SIE EINEN EVENT?
DANN KOMMEN SIE ZU UNS AUF DEN RUTIHOF!

BEI UNS GIBT ES VIELES ZU ERLEBEN.
ABSOLVIEREN SIE EINE «OLYMPIADE>», GENIESSEN SIE EINE GEMUTLICHE
KUTSCHENFAHRT RUND UM DEN RUTIHOF UND ZUM ABSCHLUSS EIN RACLETTE
IN UNSEREM URCHIGEN WINTERCHALET.

FRAGEN SIE UNSER TEAM FUR WEITERE INFOS, WIR BERATEN SIE GERNE.

Das urchig-gemiitliche Chalet auf dem Riitihof bietet
das ideale Ambiente fiir einen geselligen Abend.
Unser Team verwchnt Sie mit dem «Raclette Rutihof»
a discrétion und einer hausgemachten Dessertkreation.
In der Winter-Bar «la Baracca» kénnen Sie den Abend
stimmungsvoll ausklingen lassen.

o
RACLETTE - ANGEBOT

« Apéro am Lagerfeuer mit Speckzopf,
heissen Marronis, Glihwein und
alkoholfreiem Punsch

« Bunte Salatschussel

« Gluschtiges «Raclette Ritihof»

a discrétion mit verschiedenen
Kasesorten und feinen Garnituren

» Hausgemachtes Dessert
+ Teeauswahl mit diversen Teesorten

CHF 64.00 PRO PERSON

X

CENUSS & AMBIENTE

« Reservation ab 2 Personen

- Start ab 18.30 Uhr

» Freitag und Samstag (fiir Gruppen
auch an anderen Wochentagen)

» November bis Marz
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RUTIHOF

WIR FREUEN UNS AUF IHREN NACHSTEN BESUCH.

IHR GASTGEBER
ANDREAS FETSCHER MIT TEAM

RUTIHOF

BERGBEIZAG



