
Wir freuen uns, Sie bei uns auf dem Berg zu begrüssen! 
 
 

Unser Haus bietet Ihnen ein Weinangebot,  
welches aus tollen Weinen aus der Schweiz  

zusammengestellt ist.  
 

Von Schaffhausen bis ins Wallis versuchen wir ihnen,  
die Produkte aus Verschiedenen Regionen  

näher zu bringen. 
 

Wir kaufen unseren Wein direkt beim Produzenten ein 
und pflegen zu den Weinbauern einen  

guten Kontakt. 
 

Die kleine Schweiz zeigt hier eine Grösse, die unsere ganze  
Aufmerksamkeit verdient.  

 
 
 

Viel Spass und Genuss bei der Wahl Ihres Favoriten! 
 
 

Ihr Gastgeber 
Andreas Fetscher 

  



 

Weisswein   
 

Mon Blanc  - Grauburgunder, Riesling, Lafnetscha (VS, DOC) / Wenger, Salgesch 
Ein Wein, welcher mit der seltenen Lafnetscha - Traube gekeltert wurde.  
 

1 dl / Fr. 6.80 5 dl / Fr. 29.50 

 
Tegerfelder - Riesling Sylvaner (AG, AOC) / Lukas Baumgartner, Tegerfelden 
Toller Riesling mit vielen exotischen Früchten in der Nase und mild im Gaumen. Ideal zum 
Apéro.  

1 dl / Fr. 6.80 5 dl / Fr. 29.50 
 
 

Rosé  
 

Oeil de Perdrix  - Pinot Noir (VS, AOC) / Charly Wenger, Salgesch 
Lachsfarbener, milder und charmanter Roséwein. Charly pflegt hier eine Tradition der 
Weinverarbeitung geschickt und mit Ausdauer. Ein herrlich schöner Wein an heissen Tagen 
und zu Fischgerichten. 
 

1 dl / Fr. 6.80 5 dl / Fr. 31.50 
 
 

Rotwein 
 
Merlot Terre Alte  - Merlot (TI, DOC) / Gialdi Weine, Mendrisio
Frisch und fruchtig. Voll, mit einer mittleren Struktur und guten ausgewogenen Tanninen. 
Frischer und langer Abgang. 
 

5 dl / Fr. 32.00 
 

 
Oberflachser Blauburgunder - Blauburgunder (AG, AOC)  
Peter Zimmermann, Oberflachs 
Eleganter Wein mit Beeren- und Fruchtaromen und einem weichen Körper.  
Bestellen Sie den Wein im Sommer leicht gekühlt, er wird zum geheimen Favoriten. 
 

5 dl / Fr. 29.50 
 



 
 

La Contrada  – Merlot (TI, DOC)  
Gialdi Brivio, Mendrisio 
 
Komplex und delikat. Fruchtig und frisch, mit blumigen Nuancen. Weicher und fruchtiger 
Auftakt. Elegant und harmonisch, mit einem würzigen Abgang und guter Länge. Passt sehr 
gut zu Vorspeisen, leichten ersten Gängen und Fisch im Allgemeinen. Auch sehr gut zum 
Apéro geeignet.  

Fr. 57.00 
 
 

Oberflachser Weissgold - Müller-Thurgau (AG, AOC) 
Peter Zimmermann, Oberflachs 
 
Ein leichter, spritziger Apérowein, mit einem ausgewogenen, feinen Bouquet. 
Passend zu Apéro, Vorspeisen und weissem Fleisch. 
 

    Fr. 48.00 
 
 

Heida - Heida (VS, AOC) 
Charles Bonvin, Sion 
 
Der Heida kommt aus den höchstgelegenen Weinbergen Europas. Die bekannte Lage 
verpflichtet auch Charles Bonvin, dem guten Ruf gerecht zu werden.  
Ideal zum Apéro oder auch zu einem genüsslichen Fondue. 
   Fr. 58.50 
 

 
Sauvignon Blanc - Sauvignon Blanc (AG, AOC)  
Bruno Hartmann, Remigen 
 
Ein Wein mit sehr exotischer Nase, in der sich Früchte der Südsee zeigen. Spritzig und 
harmonisch im Gaumen mit feinem Abgang. Ein sehr schöner Begleiter zu Apéro, Fisch und 
leichten Gerichten. 
 

   Fr. 54.50 
 
 

 
 
 
 



Epesses  - Chasselas (VD, AOC) 
Les Frères Dubois, Cully 
 
Dieser Epesses «Petite Versailles» besticht mit einer eleganten Nase nach dezenten 
Fruchtaromen, wie gelben Pflaumen, begleitet von einer leichten Brioche-Note. 
Im Gaumen ausgesprochen weich. 
 

   Fr. 52.00 
 
 

Riesling - Sylvaner  – Riesling-Sylvaner (GR, AOC) 
Thomas Marugg, Fläsch 
 
Helles Gelb; feine Muskataromen, Zitrusfrüchte, frisch, spritzig, milde Säure. Ein 
trinkfreudiger Sommerwein. 
 

   Fr. 53.00 
 
 
 

 
 

Bacchus Brut  - Bacchus (AG, AOC) 
Bruno Hartmann, Remigen 
 
Ein trockener Schaumwein aus dem Aargau. Hinterlässt ein hervorragendes 
Geschmacksaroma im Gaumen und trumpft mit einer komplexen Aromatik. 
 

  1 dl / Fr. 11.00 7.5 dl / Fr. 63.00 
 
 
 



 
 

Tränkimeier  - Gamaret und Malbec Barrique (AG, AOC)   
Lukas Baumgartner, Tegerfelden 
 
Unser Hauswein wurde nach dem Rütihöfler-Unikat „Tränkimeier“ benannt. Durch das 
Zusammenspiel der Traubensorten Gamaret und Malbec entsteht ein Wein von kräftiger 
Statur und betörenden Aromen. Diesen runden Wein mit harmonischen Tanninen und einer 
tollen Farbe empfehlen wir gerne zu rotem Fleisch und dem Tartarenhut. 

(Offenausschank aus 7.5dl Flasche) 
 

1 dl / Fr. 8.20 5 dl / Fr. 39.50 7.5 dl / Fr. 58.00 
 
 

Cabernet Jura  – Cabernet (AG, AOC)   
Peter Zimmermann, Oberflachs 
 
Ein Wein der mit seinem intensiv dunkelroten Farbton glänzt. Ein edler Tropfen mit 
Charakter, im Bouquet dunkle Beeren und ein Hauch von schwarzer Schokolade. Dieser 
Wein zeigt alle klassischen Merkmale eines Cabernet und kommt durch seinen schönen 
und eleganten Abgang ganz ohne Holzausbau aus. Gerne empfehlen wir Ihnen diesen 
Tropfen zu Rind, Lamm und gebratenem Fisch.  
 

(Offenausschank aus 7.5dl Flasche) 
 

1 dl / Fr. 8.00 5 dl / Fr. 39.00 7.5 dl / Fr. 58.00 
 

 
 

Baiocco - Merlot (TI, DOC) 
Gialdi Brivio, Mendrisio 
 
Intensiv harmonisch und komplex. Mit Noten von reifen roten Beeren, untermalt mit 
delikaten Gewürznoten und Röstaromen. Frisch und fruchtig, gut strukturiert. Ein 
ausgewogener Wein mit anhaltendem Abgang. 

   Fr. 58.00 

  



Pinot Noir Auslese - Blauburgunder (GR, AOC) 
Thomas Marugg, Fläsch 
 
Dunkles Rubinrot, nuancierte Primäraromen von Pinot Noir. Dicht und komplex am 
Gaumen, mit schön eingebundenen Röstaromen und anhaltendem Abgang. Ein Wein mit 
Potenzial. Passt zu Wild und dunklem Fleisch.  
    Fr. 73.00 

 
 

Vigoroso  - Cuvée mit Zweigelt, Merlot, Malbec, Diolinoir (AG)  
Nauer, Bremgarten 
 
Aromen reifer Früchte im Spektrum von roten und dunklen Beeren. Noten von reifen 
Kirschen und Cassis. Weicher Auftakt welcher übergeht in eine saftige Mundfülle. Reife 
Tannine runden den Körper ab. 
 

    Fr. 62.00 
Magnum / Fr. 133.00 

 
 

Unicus - Cabernet Dorsa, Blauburgunder, Garanoir, Dornfelder (AG, AOC)  
Bruno Hartmann, Remigen 
 
Ein Jahr Lagerung in Schweizer Eichenfässern mit granatroten und violetten Reflexen. Dazu 
Fruchtkomponente wie dunkle Beeren, etwas Kirschen und ein wenig Vanille. Viele 
Eindrücke sind mit dem Genuss verbunden - ein toller Wein! 
   Fr. 65.00 
 
 

Dogaia – Gamaret und Merlot (TI, DOC) 
Gialdi Brivio, Mendrisio 
 
Kräftig und frisch. Fruchtig, elegant, vollmundig, mit einer sehr guten Struktur. Die sehr 
verhaltenen Tannine bieten ein samtiges Gaumenerlebnis mit würzigem Abgang, der an 
Lakritze erinnert.    
   Fr. 86.00 
 
 

Riflessi d’Epoca  - Merlot (TI, DOC) 
Gialdi Brivio, Mendrisio 
 
Weiche, vollmundige Frucht. Frisch, elegant, reich mit einer guten Struktur und süsslichen 
Gerbstoffen. Der Abgang ist harmonisch, ausgewogen und lang.  
   Fr. 96.00 
  



Extasis Rouge Grand Cru  - Cabernet (VD, AOC)  
Clos du Châtelard 
 
Rot mit auberginenvioletten Nuancen. Grosse aromatische Tiefe mit fruchtig-blumigen 
Düften, durchmischt mit holzigen Noten, leichten Räucheraromen und Nuancen von Vanille 
und Lakritze. Am Gaumen eine extreme Vielfalt von Früchten und süssen Gewürzen.  
 
 7.5dl / Fr. 68.00 
 

   Magnum / Fr. 142.00 
 
 

Bonvin Cuvée 1858  – Syrah + Cornalin (VS, AOC)  
Charles Bonvin, Sion  
 
Pro Jahrgang werden 1858 Flaschen abgefüllt. Mit Kirschduft und dezenten Holznoten hat 
dieser vollmundige Wein ein grosses Potential. 
Er passt hervorragend zu einem guten Stück Fleisch oder Käse.  
   Fr. 94.00 

 

 
 

Ruistal Assemblage - Syrah, Pinot Noir, Humagne rouge, Cornalin  
(VS, AOC) Charles Bonvin, Sion 
 
Bouquet mit Düften von schwarzen Früchten, Brombeeren und Pflaumen, leichte 
Rauchnoten mit einem Touch Leder und Farnkraut. Samtig und elegant im Gaumen, feiner 
und edler Gerbstoff- ein schöner Lagerwein. 
   7.5 dl / Fr. 67.00 
 

   Magnum / Fr. 132.00  

Jeroboam / Fr. 265.00 
 
 

Métissage - Gamaret, Garanoir, (NE, AOC) 
Caves de Chambleau, Colombier 
 
Unser Favorit aus dem Kanton Neuenburg. Eine Assemblage ausgebaut im Barrique 
lässt unser Herz höherschlagen. Geniessen Sie den Wein zu rotem Fleisch. 
 

   7.5 dl / Fr. 69.00 

Magnum / Fr. 142.00 
 
 

 
  



Planen Sie einen Event?  
Dann kommen Sie zu uns auf den rütihof! 

 
Bei uns gibt es vieles zu erleben.  

Absolvieren Sie eine «Olympiade», geniessen Sie eine gemütliche 
kutschenfahrt rund um den rütihof und zum abschluss ein raclette 

in unserem urchigen winterchalet. 
 

Fragen sie unser team für weitere infos, wir beraten sie gerne. 
 
 

 
 
 

Wir freuen uns auf Ihren nächsten Besuch. 
 

Ihr Gastgeber 
Andreas Fetscher mit team 


