
 

Menüvorschläge 
 
 

Bitte wählen Sie für Ihre Gesellschaft ein einheitliches Menü. 
 
Sehr gerne stellen wir Ihnen ein saisonales Menü zusammen. (Wild, Spargel, etc.) 
Fragen Sie unser Team, wir beraten Sie gerne.  
 
Für Vegetarier, Veganer etc. passt unser Küchen-Team das Menu entsprechend an. 
 
Bitte melden Sie uns Allergiker, Diabetiker, etc. frühzeitig damit wir eine passende Alternative anbieten können. 
 
Ab 4 Gängen gewähren wir Ihnen einen Rabatt auf Ihr zusammengestelltes Menü. 
 
Kinder bis 12 Jahre dürfen gerne vor Ort direkt aus der Kinderkarte wählen. 
 
Für eine reibungslose Organisation sind wir froh, wenn Sie uns das Menü frühzeitig bekanntgeben.  
(Spätestens 14 Tage vor dem Anlass) 
 
Alle Preise sind inkl.8.1 % MwSt. 

 

Apéro’s pro Person 
 

Apéro «klein» Fr. 5.70 
Chips und hausgemachtes Blätterteiggebäck 
 
Apéro «mittel» Fr. 12.50 
Plättli «Rütihof» mit frischen Produkten vom Hof;  
hausgemachtes Blätterteiggebäck, gebrochener Alpkäse, Rehsalami vom heimischen Reh  
und Biltong (hausgemachtes Trockenfleisch vom Rind) 
 
Apéro «gross» Fr. 19.50 
Plättli «Rütihof» mit frischen Produkten vom Hof; 
hausgemachtes Blätterteiggebäck, Mini Tomaten-Mozzarella-Spiessli, gebrochener Alpkäse,  
Rehsalami vom heimischen Reh und Biltong (hausgemachtes Trockenfleisch vom Rind) 
 

• In den kalten Monaten zusätzlich mit Schinkengipfeli, Chäschüechli, Würstli im Teig 

• An warmen Tagen mit 3 Sorten Mini-Sandwiches (Salami, Schinken, Brie) 

 
Apéro «Spiessli-Brett»  3 Sorten Spiessli Fr.  13.50 
Auswahl aus folgenden Sorten: 6 Sorten Spiessli (ab 20 Px) Fr.  18.00 
 

• Tomaten-Mozzarella 

• Frucht-Spiessli 

• Melonen-Rohschinken 

• Crêpes-Schnecken mit Kräutermoussefüllung 

• Anti-Pasti 

• Lachsmousse mit Meerrettichschaum 

• Zwetschge im Speckmantel 



 

 

Salate + Vorspeisen klein  gross 
 

Grüner Salat Fr. 9.60 Fr. 11.00 
 
Gemischter Salat Fr. 11.00 Fr. 13.00 
 
Salatbouquet mit Ei, Speck und Croûtons  Fr.  15.00 
 
 

Suppen 
 

Leichte Gemüsecremesuppe  Fr. 12.50 
mit einem Blätterteigherz 
 
Aargauer Rüeblicrèmesuppe  Fr.  13.50 
 
Saisonale Suppe auf Anfrage  Fr.  13.50 
(Spargel, Frühlingszwiebel, Steinpilz, Kürbis, Curry-Creme etc.) 
 
 

Hauptgerichte 
 

Beilagen oder Saucen können beliebig geändert oder Ihren Wünschen entsprechend angepasst werden. 
 
Wir weisen Sie darauf hin, dass wir ausschliesslich Schweizer Fleisch einkaufen  
und regionale Produkte wie Eier, Kartoffeln, Gemüse und Milch von Grund auf verarbeiten. 
 
Alle Menüs aus den Menüvorschlägen sind inkl. Nachservice beim Hauptgang.  
Gerne reichen wir zum Nachservice eine andere Beilage. 

 
Zartes Schnitzel vom Schwein Fr. 38.50 
an einer sämigen Rahmsauce 
serviert mit Butternudeln und Brokkoli-Tomaten-Gemüse 

 
Hausgemachter Hackbraten vom Rind Fr.  39.00 
serviert mit Kartoffelstock und Schmorgemüse 

 
Pouletbrust gefüllt Fr. 45.50 
mit Cantadou, getrockneten Tomaten und Rohschinken 
serviert mit hausgemachten Kroketten und einem Grillgemüsetürmli 

 
Kalbsrücken rosa gebraten Fr. 58.50 
an einer Rahmsauce 
serviert mit Butterrösti und Brokkoli-Tomaten-Gemüse 

 
Deux - Filet „Rütihof“ Fr. 63.00 
Schweins- und Rindsfilet am Stück zubereitet 
an hausgemachten Saucen  
serviert mit Williams-Kartoffeln und einem Gemüsebouquet 

 
Rindsfilet am Stück Fr. 66.00 
an einem kräftigen Jus 
serviert mit Kartoffelbaumkuchen und einem Gemüse - Bündel 



 

 

Dessert 
 

Gruppen bis 20 Personen dürfen ihr Dessert gerne vor Ort aus der Karte bestellen. 
 
Fruchtwähe mit Vanilleglace Fr.  10.50 
mit Früchten vom Hof 
 
Kleines Duo vom Schokoladenmousse  Fr.  12.50 
im Weckglas serviert 
 
Hausgemachte Apfelküchlein Fr. 12.50 
dazu Vanillesauce 

 
Dessert-Türmli  Fr.  16.50 
kleines 3-stöckiges Dessertbuffet direkt auf dem Tisch serviert  
mit verschiedenen hausgemachten Leckereien 

 
Saisonale Desserts auf Anfrage  Fr.  12.50 
(Vermicelles, Coupe Romanoff, Heisse Zwetschgen mit Vanilleglace etc.) 

 
 

Dekoration / Menükarten / Gastgeschenke 
 

Tischdekoration  
Unsere Tische werden von unserer hauseigenen Floristin saisonal gestaltet. 
 

• Gerne bestellen wir Dekoration mit Frischblumen für Sie, welche Sie anschliessend Ihren Gästen mit nach 
Hause geben können 

• Gerne bestellen wir zusätzlich Blumensträusse für Sie 

• Wir decken die Tische mit Stofftischtuch und Stoffservietten auf. 

 
Menükarte  
Wir gestalten gerne eine Menükarte für Ihren Anlass. 
 

• Auf Wunsch dürfen Sie uns ein Foto / Bild / Logo für die Gestaltung zukommen lassen. 

 
Gastgeschenke 
Wir kreieren sehr gerne hausgemachte Gastgeschenke für Ihre Gesellschaft. 
Fragen Sie unser Team nach den Möglichkeiten, wir beraten Sie gerne. 
 

• Geschenkkörbe mit Produkten vom Hof (Fr. 30.00 – Fr. 60.00 pro Korb) 

• Verschiedene hausgemachte Öle und Saucen (Fr. 8.00 – Fr. 15.00 pro Produkt) 

 


