
 
 



(Wildschwein) 

dazu St.Galler Hausbrot und Garnituren 

mit Pouletstreifen  

mit mariniertem Tofu  

mit Ei  

einfach   

garniert   

mit Alpkäse, hausgemachter Rehsalami,  

Blätterteigstangen, Nüssli und Oliven 

Hausgemachtes Hobelfleisch, Rehsalami vom heimischen Reh, 

Speck, Lamm-Landjäger, Rohschinken vom Eichelschwein,  

Brie und Bergkäse sowie diverse Garnituren 



(Kalb vom Mächler Melchior)  

mit hausgemachter Currysauce  

Und Pommes Frites 

(Zander, Estland, Wildfang) 

serviert mit Pommes Frites und Tartarsauce 

oder mit Salat garniert 

(Schwein)  

serviert mit Pommes Frites 

mit Rütihof-Pommes 

und unserer Haussauce 

mit Rösti und Zwiebelsauce 

Alpschwein  

Kalb  

Lamm (vom Rütihof)  

(Rind/Kalb) mit St. Galler Huusbrot  

serviert mit Pommes Frites 

(Kalb)  

serviert mit Pommes Frites 

oder mit Salat garniert 

 



mit Radiesli, Cherrytomaten und Nüssen  

mit einem Grissini mit Rohschinken umhüllt 

mit gepickeltem Gemüse und Kräutervinaigrette 

frisch und von Hand geschnitten  

serviert mit Toast, Chimichurri und Chilisauce  

an einem Baumnusspesto vom Hof 

oder Tomatensauce  

mit buntem Frühlingsgemüse 

auf frischem Spargelragout 

 

 

 

 

          Vegan 

 



mit Country Pommes, hausgemachten Kroketten, Grillgemüse  

und Sauce Bérnaise 

mit Country Pommes, hausgemachten Kroketten, Grillgemüse  

und Kräuterbutter 

mit Country Pommes, hausgemachten Kroketten, Grillgemüse  

und Zwiebelbutter 

Cordon Bleu (Kalb), Paniertes Schnitzel (Schwein) und Pouletflügeli 

mit Country Pommes, hausgemachten Kroketten, Grillgemüse  

und 4 verschiedenen Saucen 

gebraten in Salbeiöl 

serviert auf Rösti und einer Gemüsegarnitur  

mit hausgemachten Kartoffelgnocchi 

und Frühlingsgemüse 

Entrecôte-Medium mit Röstzwiebelbutter 

dazu Pommes Frites und Grillgemüse 



mit Cherrytomaten, Brotcroutons und gehobeltem Parmesan 

***** 

mit Kalb, Rind, Poulet und Schwein sowie Speck 

dazu verschiedene Saucen  

Kartoffelgratin und Reis sowie vier Sorten Gemüse  


